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Аннотация. В статье изложены результаты исследований 

агробиологических характеристик сортов яблони, пригодных для хранения 

. Проведен анализ основных показателей отобранных для экспериментов 

сортов яблони. В результате исследований сделаны научно обоснованные 

выводы. 
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Введение. Высокие показатели производства яблок в мировом 

масштабе свидетельствуют о значимости этого продукта для населения и 

его значимости для экспорта. Такие страны, как Китай, США, Польша, 

Турция и Индия являются лидерами по производству яблок, а объемы их 

производства занимают большое место на мировом рынке. Узбекистан, 

занимающий 11-е место и производящий 1,12 млн. тонн яблок в год, 

занимает важное место в этой области. 1Поскольку яблоки сезонные, их 

созревание длится с мая по ноябрь. Также важно сохранять их качество, 

чтобы удовлетворять потребности населения в течение всего года. Для 

качественного сохранения яблок технологические процессы должны быть 

адаптированы к различным условиям хранения, в частности, для хранения 

их в прохладной и комфортной среде. Решение проблем в этой области и 

совершенствование технологий хранения является одной из актуальных 

задач, что послужит повышению эффективности производства яблок в 

нашей стране. 

Несмотря на проведенные исследования по внедрению новых сортов 

яблок, адаптированных к климатическим условиям Узбекистана, и 

традиционных методов их хранения, наблюдается недостаток научных 

исследований по снижению уровня естественной усушки при хранении и 

изучению влияния методов хранения на качество готовой продукции. В 

целях развития агрологистических центров и повышения экспортного 

потенциала, как указано в пункте 54 стратегии «Узбекистан-2030», 

                                                             
1 https://www.atlasbig.com/ru/ 
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актуальной является разработка новых технологий сохранения качества 

плодов яблок и снижения естественной усушки. Успешная реализация этих 

задач будет способствовать улучшению условий хранения яблочной 

продукции и повышению ее экспортного потенциала. 

Влияние 1-метилциклопропена и условий хранения привело к 

снижению органолептических показателей. Полученные результаты 

свидетельствуют о существенном влиянии условий хранения и 

переработки на органолептические показатели плодов. Для этого важно 

правильно подобрать дозировку 1-метилциклопропена и улучшить 

условия хранения. 

Применение 1-метилциклопропена положительно повлияло на 

сохранность и органолептические показатели плодов яблок. Все сорта 

подверглись изменениям в процессе хранения под воздействием 1-

метилциклопропена, однако некоторые сорта сохранили высокое качество 

после хранения. Это зависит от индивидуальных особенностей каждого 

сорта и условий хранения. 

Таблица 1 

Органолептическая оценка яблок после различных обработок и 

хранения в контролируемой газовой среде в течение 180 суток (2022-

2024 гг.) 

Название сортов 
новый 

- в лиге 

простым 

способом 

(контроль) 

90 г  

1-SME 

100 г  

1-SME 

110 г  

1-SME 

120 г  

1-SME 

Звездный 

багрянец 
96.4 92.6 86.1 87.0 88.9 84.3 

Голден Делишес 97.2 97.2 90.4 91.4 93.3 88,5 

Ренет Симиренко 91.6 91.6 85.2 86.1 87.9 83.4 

Скарлет (Стеймор) 91,5 91,5 85.1 86.0 87.8 83.3 

Гренни Смит 93.1 95.7 89.0 90.0 91.9 87.1 

Гала 90,8 90,8 84.4 85.4 87.2 82.6 

Розовая Леди 98.0 98 .0 91.1 92.1 94.1 89.2 

Фудзи 95,5 94.3 87.7 88.6 90,5 85.8 

Молдаванка 93.7 92.9 86.4 87.3 89.2 84,5 

Джером 94.1 93,5 87.0 87.9 89.8 85.1 

 

На основе таблицы проанализированы органолептические 

показатели яблок после 180 дней хранения в газовой среде при различных 

обработках. В этом процессе можно продемонстрировать влияние 

различных концентраций 1-МСП (1-метилциклопропена). 
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Органолептическая ценность Star Crimson после хранения 

сохранялась на уровне 92,6% от теоретического значения. С увеличением 

содержания 1-MSP значения снижались, но наилучший результат (88,9%) 

наблюдался при весе 110 г. При весе 120 г содержание 1-MSP продолжало 

снижаться, достигая 84,3%. Эти результаты предоставляют новую 

информацию о влиянии высокого содержания 1-MSP на процесс хранения и 

указывают на его большое значение для определения оптимальной дозы 1-

MSP. Это также означает, что существующий метод хранения не 

обеспечивает наилучших результатов при высоком содержании 1-MSP. 

Органолептическая ценность яблок сорта Голден Делишес после 

хранения составила 97,2%, что свидетельствует о товарном и хорошо 

хранящемся сорте. С увеличением содержания 1-МСП показатели 

улучшались, достигая 93,3% при 110 г 1-МСП. Однако при 120 г 

наблюдалось снижение, достигавшее 88,5%. Этот результат обусловлен 

специфическим влиянием высокого содержания 1-МСП или условий 

хранения и свидетельствует о том, что наблюдались различия в 

органолептических показателях в зависимости от условий хранения яблок 

сорта Голден Делишес. 

У сорта Ренет Симиренко органолептические показатели после 

хранения составили 91,6%, и этот результат сохранялся при обычном 

способе хранения. Однако при увеличении количества 1-МСП наилучший 

результат был получен на уровне 87,9% при дозе 110 г 1-МСП. В то же время 

высокая доза 1-МСП вызвала значительное снижение органолептических 

показателей, которое составило 83,4% при дозе 120 г. Это потребовало 

мониторинга некоторых недостатков и более низких показателей при 

хранении сорта Ренет Симиренко, а также важности выбора правильной 

дозы 1-МСП. 

Сорт Скарлет (Стейморед) также показал наилучший 

органолептический результат – 91,5% после хранения, однако с 

увеличением дозировки 1-МСП результаты снижались. Наилучший 

результат – 87,8% – был получен при весе 110 г, но при весе 120 г он 

снизился до 83,3%. Это снижение свидетельствует о влиянии условий 

хранения и различных дозировок 1-МСП на качество плодов. Эти 

результаты ещё раз подчеркивают важность выбора правильной 

дозировки 1-МСП при хранении. 

Хотя в целом наблюдалось снижение органолептических показателей 

с увеличением дозировки 1-MSP, этот эффект был выражен по-разному у 
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каждого сорта. Выбор правильной дозировки 1-MSP способствовал 

повышению эффективности хранения (см. рисунок 1). 

 
1. Органолептическая оценка яблок, хранящихся на складах с 

системой BGM в течение 180 лет разными способами (2022–2024 гг.) 

У сорта Гренни Смит органолептический балл достигает 95,7%, что 

является одним из самых высоких показателей. Однако в результате 

воздействия 1-МСП при хранении сохраняется стабильность. Хотя балл 

снизился на 91,9% при дозе 110 г 1-МСП, это снижение согласуется с 

длительным хранением. Это, в свою очередь, указывает на важную роль 1-

МСП в процессе хранения. При дозе 120 г 1-МСП снижение значительное, 

достигая 87,1%. Хотя это, конечно, свидетельствует о высокой степени 

снижения, результат все же приемлем, поскольку Гренни Смит хорошо 

хранится в течение длительного времени. Выбор оптимальной дозы 1-МСП 

важен для улучшения процесса хранения. 

В целом, с увеличением количества 1-MSP наблюдается снижение 

органолептических показателей. Хотя такие сорта, как Pink Lady и Golden 

Delicious, показывают наилучшие результаты, высокие дозы 1-MSP 

приводят к снижению. В процессе хранения важно правильно подобрать и 

оптимизировать дозу 1-MSP для таких сортов, как Gala и Renet Simirenko. 

Тестирование дозы 1-MSP и определение наиболее эффективной дозы для 

каждого сорта поможет повысить эффективность процесса хранения. 
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